
Per i modelli GV16, GV/GVP24 e GV35, a richiesta, è possibile avere il 

cavalletto con ruote e ripiano intermedio.

On request: Demountable stainless steel stand on wheels and intermediate 

shelf for GV16, GV/GVP24 and GV35.

Chariot démontable en inox avec roulettes et étagère intermédiaire disponible 

à la demande pour les modèles GV16, GV/GVP24 et GV35.

Für Modelle GV16, GV/GVP24 e GV35, auf Anfrage, Inox Untergestell mit 

Rädern und Zwischenablage.

Per i modelli GV16, GV/GVP24 e GV35, a richiesta, è possibile avere 

l’espositore caldo ventilato con ruote.

On request: Hot air warming cabinet on wheels for GV16, GV/GVP24 and 

GV35. 

Vitrine chaude ventilée sur roulettes disponible à la demande pour les modèles

GV16, GV/GVP24 et GV35.

Für Modelle GV16, GV/GVP24 e GV35 , auf Anfrage, klimatisierte 

Warmhalteschrank mit Rädern.

Optionals
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INFOLINE

Optionals

Schidione a forchetta per polli (in dotazione)

Special long spit  for chickens (as equipment)

Broche deux piques pour poulets (en dotation)

Langer spezieller Spieß für Hähnchen 

(serienmäßig)

Schidione a cestello (a richiesta)

Basket grid (on request)

Balancelle panier (sur demande)

Hängekorb (auf Anfrage)

Asta centrale completa di forchettoni terminali 

(a richiesta)

Central spit complete with clamps (on request)

Broche à jambon avec crochets 

(sur demande)

Mittelspieß für Lämmer, Ferkel usw. komplett 

mit Klammern (auf Anfrage)

Cestello verticale, solo per GV35 e GV70 

(a richiesta)

Vertical basket grid, only for GV35 and GV70 

(on request)

Broche à panier verticale, seulement pour GV35 

et GV70 (sur demande)

Vertikaler Hängekorb, nur für GV35 und GV70 

(auf Anfrage)

Cestello completo di teglia (a richiesta)

Basket complete with pan (on request)

Balancelle pleine (sur demande)

Pfannenkorb komplett (auf Anfrage)

Bacinella con rubinetto scarico grassi (a richiesta)

Container with fat drain cock (on request)

Bac avec robinet de décharge graisse 

(sur demande)

Behälter mit Fett-Ablaufnahn (auf Anfrage)

Per tutti i modelli, a richiesta, è possibile avere la cappa da

appoggio in acciaio inox 18/10 con filtri inox a labirinto

(senza motore).

Per tutte le cappe è possibile inoltre avere il kit motore a 4

velocità.

On request:  Hoods with labyrinth inox filters (without

motor) for all models.

For all hoods possibility to have a motor kit 4 speed.

Hotte avec filtres à labyrinthe (sans moteur) disponible  à la

demande pour tous les modèles.

Pour toutes les hottes possibilité d’avoir  un kit moteur 4

vitesses.

Auf Anfrage, Abzugshaube mit Labyrinthfiltern aus

rostfreiem Stahl (ohne Saugmotor) für alle Modelle.

Motorsatz mit 4 Geschwindigkeiten zur Verfügung für alle

Abzugshauben auf Anfrage.
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TECHNICAL INFO

Girarrosto ventilato - Hot air chicken-spit - Rôtissoire ventilée - Heißluft-Hähnchengrill

Modello

Model

Modèle

Modell

830 mm

990 mm

990 mm

Larghezza

Width

Largeur

Breite

510 mm

510 mm

805 mm

Profondità 

Depth 

Profondeur 

Tiefe 

1000 mm

1000 mm

1030 mm

Altezza 

Height 

Hauteur 

Höhe 

230V~

230V~

230V~

Tensione

Voltage

Tension

Spannung

KW 2,2

KW 2,2

KW 2,2

Potenza

Power

Puissance

Leistung

kg 65

kg 75

kg 97

Peso

Weight

Poids

Gewicht

EV-16

EV-24

EV-35

Modello

Model

Modèle

Modell

375 mm

375 mm

375 mm

375 mm

375 mm

375 mm

375 mm

890 mm

890 mm

890 mm

890 mm

890 mm

1185 mm

1185 mm

760 mm

920 mm

920 mm

920 mm

920 mm

920 mm

920 mm

Larghezza 

Width 

Largeur 

Breite 

Altezza 

Height 

Hauteur 

Höhe 

2

4

4

4

4

4

4

N. Filtri

Filters N.

N. Filtres

Filter Nr.

Profondità 

Depth 

Profondeur 

Tiefe 

GV-16/20

GV-24/28

GVP-24/28

GV-48/56

GVP-48/56

GV-35/42

GV-70/84

Modello

Model

Modèle

Modell

4

4/5

4/5

7

8/10

8/10

14

510 mm

510 mm

510 mm

805 mm

510 mm

510 mm

805 mm

750 mm

750 mm

750 mm

1010 mm

1620 mm

1620 mm

2140 mm

Aste/cestelli

Spits/Basket-grids

Broches/Panier

Spieße/Körbe

KW 4,9

KW 6,7

KW 6,7

KW 9,3

KW 13,4

KW 13,4

KW 18,6

Potenza

Power

Puissance

Leistung

kg 83

kg 97

kg 93

kg 145

kg 196

kg 191

kg 305

Peso

Weight

Poids

Gewicht

Altezza 

Height 

Hauteur 

Höhe 

230V ~/230V 3~/400V 3N~

230V 3~/400V 3N~

230V 3~/400V 3N~

230V 3~/400V 3N~

230V 3~/400V 3N~

230V 3~/400V 3N~

230V 3~/400V 3N~

16/20

24/28

24/28

35/42

48/56

48/56

70/84

Polli

Chickens

Poulets

Hähnchen

830 mm

990 mm

990 mm

990 mm

990 mm

990 mm

990 mm

Larghezza 

Width 

Largeur 

Breite 

L P H

Tensione

Voltage

Tension

Spannung

L P H

Modello

Model

Modèle

Modell

830 mm

990 mm

990 mm

990 mm

Larghezza

Width

Largeur

Breite

510 mm

510 mm

510 mm

805 mm

Profondità 

Depth 

Profondeur 

Tiefe 

960 mm

960 mm

960 mm

905 mm

Altezza 

Height 

Hauteur 

Höhe 

kg 22

kg 26

kg 26

kg 31

Peso

Weight

Poids

Gewicht

GV-16/20

GV-24/28

GVP-24/28

GV-35/42

L

L

H

P

P H

L P H

Profondità 

Depth 

Profondeur 

Tiefe 

GV-16/20 GV-16/20 MAN

GV-24/28 GV-24/28 MAN

GVP-24/28 GVP-24/28 MAN

GV-35/42 GV-35/42 MAN

GV-48/56 GV-48/56 MAN

GVP-48/56 GVP-48/56 MAN

GV-70/84 GV-70/84 MAN

Cappa per - Hood for - Hotte pour - Abzugshaube für

Espositore ventilato - Hot air display cabinet - Vitrine chaude ventilée - Warmhalteschrank

Cavalletto con ruote per - Stand with wheels for - Chariot avec roues pour - Untergestell mit Rädern für
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