
 

DATI TECNICI

 
SO 2020 INOX

- Costruzione in acciao inox AISI 304. 
- Cassetto raccogliresti interbloccato e accessibile dall’esterno (no versione basic). 
- Sportello facilmente rimovibile per agevolare la pulizia. 
- Pulegge calibrate costruite in alluminio brillantato. 
- Cuscinetti ermetici su puleggia. 
- Protezione motore con paraolio di tenuta. 
- Rapido sblocco puleggia superiore agevola la pulizia e il cambio lama (no versione basic).
- Puleggia superiore rimovibile per un’accurata pulizia. 
- Raschiatori facilmente rimovibili e sostituibili. 
- Potenti motori a 6 e 8 poli sviluppano grande forza con poco assorbimento. 
- Motori monofase con protezione termica di serie. 
- Lavabile con spruzzo d‘acqua. 
- Versione CE: 
Certificazione terzo trattino istituto ICE.  
Comandi 24 V IP 54 con freno motore. 
- Opzioni: 
Carrello scorrevole. 
Motori veloci per taglio specifico congelato. 
Pulsanti in acciaio inox IP 67. 
Puleggia 1650 inox AISI 304.

 

Modello SO 2020 INOX
Lunghezza nastro mm 2020
Motore Hp 1 - r.p.m. 900
Ø Puleggia mm 250
Superficie di lavoro mm 480x600
A mm 280    
B mm 330    
C mm 600
D mm 560
E mm 750
F mm 930
G mm 980
H mm 330
L mm 240
Peso netto Kg 61
Dimensioni imballo mm 760x640x1430
Peso lordo Kg 73
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