
 

DATI TECNICI

- Corpo macchina totalmente in acciaio inox AISI 304 
- Potenti motori IP 55 autoventilati per uso continuo 
- Riduttore a bagno d’olio con ingranaggi rettificati 
- Riduttore con doppio sistema di protezione dai liquidi 
- Pratico fissaggio bocca con leva interbloccata (CE) 
- Gruppo macinazione ad alta produzione completamente in acciao inox 
- Collo introduzione quadro per prestazioni superbe in seconda passata 
- Tramoggia rimovibile interbloccata (CE) con collo fino a zona macinazione
- Comandi 24 Volt IP 54 con inversione (CE) 

 

Opzioni: 
- Sistema di protezione interbloccato per uso piastre con foro > 8 mm 
- Bocche Unger parziale o totale 
- Coperchio plexiglass su tramoggia 
- Comandi inox IP 67 opzionali 
- Hamburgatrice Format M.

TC 32 NEVADA ICE
- Impianto refrigerante 150 Watt con gas R304 
- Versione base, con refrigerazione solo su collo e bocca 
- Versione PLUS con refrigerazione anche su tramoggia 

 

 

Comandi

Modello TC 32 NEVADA ICE
Potenza watt 2205 - Hp 3
Alimentazione 230-400V/50Hz
Prod./h. -
Piastra in dotazione ø mm 6
A mm 480
B mm 285
C mm 637
D mm 455
E mm 207
F mm 447
G mm 551
Peso netto kg 60
Dimensioni imballo -
Peso lordo -

 

http://www.tecnorimini.com

http://www.tecnorimini.com/it/macchine-lavorazione-alimentare


